LE REPERE

Restaurant & Bar

Ouvertuvre
LUN. AU DIM. : MIDI & SOIR

Soiréec Pizzac

MERCREDI SOIR

Fermetuvre
LUN. SOIR ET MAR. SOIR
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Disponible jusqu'a épuisement.

Uniguement |les midis du lundi au vendredi

ENTREES

ESCARGOT 9<90

EN PERSILLADE x6

PARFAIT 7<%

OEUF PARFAIT AUX CEPES

TAPAS

POUTINE 8¢

Frites maison, sauce cheddar, jus
corsé, oignons frits.

FRITES 4€

Bol de frites maison.

BURRATA 8¢

Burrata des pouilles - 125g.

ONION RINGS 4<

Rondelles d'oignons frites - x5.

CREVETTES 9¢

Crevettes Panko (beignets) et
sauce aigre douce - x5.

MOZZA STICK 8¢

Batonnets de mozzarella
panés - x5.

Seannez-moi !

Oppel0]

Les viandes sont servies avec frites v I AN D E s

maison et salade.

ENTRECOTE Q25€9
300g - ORIGINE SAVOIE

Tendre et persillé comme il faut. Pour les
connaisseurs.
i ‘hotel : +1€

TARTARE 18€9°
180g - ORIGINE SAVOIE
Tartare de boeuf coupé au couteau !

Préparation du chef, vous n'avez plus qu'a
déguster.

BURGER DU MOIS  18%%°
STEAK HACHE OU POULET CRISPY

Pain boulanger, viande, sauce chevre,

miel, lard grillé, oignons crispy.
RUMSTECK 18¢€%°

200g - ORIGINE SAVOIE

Pavé de rumsteck, piece peu grasse et
savoureuse.
i élé: +5€

Pensez & napper vos fritec dune sauce cheddar maicon! +1€

: Mayo - Jus de viande - BBQ - sauces du moment

Sauces maison 0.50€ : May
Sauces indus 0.20€ : Ketchup - Moutarde

REBLOCH' 29%%°

1/2 REBLOCHON ROTI

Napé au miel, servi avec pommes de terre
et charcuterie locale.
SUPP Truffe : +3€

SALADE 16<°°

SALADE DU REPERE

Salade, Saint Marcellin pané, jambon cru,
tomates, oignons cripsy.

TIRAMISU 7<%°
SAVEUR DU MOMENT

CREME BRULEE 7<°

MAISON, COMME LE RESTE

PLATS

DESSERTS

WOK LEGUMES 16<°°

CREVETTES OU POULET CRISPY

Nouilles sautées au wok, sauce thai

sucrée, légumes croquants.
| 7 |
MINI SALADE 9<s0

SALADE DU REPERE

Tout pareil mais format entrée.

BROWNIE 7<%°
NOIX ET CREME ANGLAISE

LE GOURMAND 9<%
ET SON CAFE



Les Boissons

Cocktaile Maicon
&

Bieres (ocales

LE SPRITZ 8¢so

Au choix : Apérol, Hugo ou Limon Spritz.
Prosecco, Perrier.

GIN TONIC

Gin Bombay Sapphire, Schweppes tonic,
citron vert.

La Blonde 2501 3€%°
Brasserie Byéralp 5001 6€3°
L'Ambrée 2501 40
Brasserie Byéralp s0cl 8%
La Blanche 250 4%
Brasserie Byéralp 500 8%
Les Variantes 250 3%

Demi blonde sirop - Panache..  50c!

Les Impossibles 250 T€50
Demi blonde alcool - etc s0c 14€

SOFTS

Coca Cola / Zero  z3q 3€°

San Pellegrino 1000 5€
s0c 4€
Vittel 100c1 5¢€
s0c 4€
Perrier 330 3€%0
Softs 250 3€50

Schweppes Tonic ou Agrumes,
Orangina, Fuzetea

Jus 20c 3€%°

ACE, Fraise, Pomme, Ananas, Orange

Café 00
The2€so
CquDOUblesm
queaumesm

COCKTAILS

LE MULE 8<%°

Au choix : Vodka, Gin, Rhum ambré.
Citron vert, gingerbeer, sirop de vanille.

VIRGIN MULE

Citron vert, gingerbeer, sirop de vanille.

APERITIFS

Blanc Créme 100 3€%
Cassis - Péche - Chataigne - Violette

Ricard 20 3¢
Martini 40 4%
Blanc ou Rouge

Suze 40 4€
Rhum / Whisky 120 6€
Avec soft

DIGESTIFS

Chartreuse 4 8%
Verte ou Jaune

Génépi 40 8¢
M. Napoléon 40 8F
Get 27 40 5¢€
Créme de Rhum 4 5€
Bailey's 40 5¢€
Limoncello 40 5€

Déca |
Infusion Q€so
Déca Double 3€0
Déca au Lait e

LA CAVE

Rouq®

Chéteauneuf-du-Pépe

Cicada 750 26
VF - By Chante Cigale 2023 1201 4%
’
Ros®
f—'léroulf
Equinoxe 750 26
IGP - Pays d'Oc 2023 100 450
Blon*
Chapareillan
Arrache Culotte 7501 29¢€
BA - Thibaut Masson 2023 120 5€
Chapareillan
Séraphin 750 29°¢€
VF - Thibaut Masson 2023 12cl 5€

Péti”a‘"t

Savoie
Crémant de Savoie 7 36¢
AOP - Jérome Masson 2021 12cl 6€50

PRODUCTEURS

LOCAUX

BIERES ARTISANALES
BRASSERIE BYERALP - ST MAXIMIN

PAINS & BURGERS
AUX AMOUREUX DU PAIN - CHAMOUX

VIANDES & CHARCUT’
| SOUEAEE CEl AR E - (L e
POMMES DE TERRE
....... ELECDE RLLIeE ey va = LOUTTE 05
SALADES & LEGUMES

SERGE GAUDIN - COISE

FROMAGES

FROMAGERIE DE LA SAPAUDIE - MONTMELIAN

HUILE D'OLIVE
PALEANI & FILS - HAUTEVILLE

GLACES ARTISANALES
GALCES & COWS - COL DE TAMIE



